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19 期第６回 講義レポート 

 

 

稼げる！プロコン育成塾 19 期 第６回講義、次のとおり報告します。 

 

■実施要項 

開催日時： 2019 年 11 月 30 日（土） 10 時～17 時半 

開催内容： 【診る】診断の基本（ヒアリング項目の検討の仕方） 

講師：木村 洋一（14期生） 

 【独立へのロールモデル】稼プロ！ＯＢ生に聞く“成功への秘訣” 

講師：寺嶋 直史（７期生）、水口 淳一郎（16期生） 

 【オープンセミナー】痛快な繁盛飲食店の作り方 

講師：河野 裕治（５期生） 

■講義レポート 

11 月 30 日土曜日、稼げる！プロコン育成塾 19 期第６回講義を開催しました。 

今回の出席者は 19 期生 15 名でした。 

 

１．【診る】診断の基本（ヒアリング項目の検討の仕方） 

講師：木村 洋一（14期生） 

今期の診断実習は稼プロ！OB 生である木村講師が担当します。 

本日は、年明けの診断実習に向けた最初の講義でした。内容は、「診断の基本」についてです。

簡単なワークショップを織り交ぜながら講義は行われました。 

事前課題を含めたいくつかの演習を通じて、訪問前の「事前調査」「仮説に基づくヒアリング項

目の検討の仕方」をじっくりと学びました。バランススコアカードを応用したツールや木村講師

の長年の経験に基づくノウハウを惜しみなく提供する講義に塾生も真剣な様子でした。 

木村講師は入念な「事前調査」に基づいてじっくりと「仮説」を考えることの重要性を何度も

強調しました。次回の講義では診断先企業へのヒアリングを実施するので、本日の学びを活かし

てしっかりと取り組んでいきましょう。 

  

     
    

 

 

写真：木村講師の講義の様子 
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２．【独立へのロールモデル】稼プロ！ＯＢ生に聞く“成功への秘訣” 

講師：水口 淳一郎（16期生） 

本日は２名の対照的なロールモデルが登壇。最初の「独立へのロールモデル」は、現事務局メ

ンバーで企業内診断士の水口講師です。 

長い診断士受験生時代（２次試験を 14 回目で突破）を経て、診断士協会、稼プロ！などのマ

スターコース、さまざまな研究会で活動しています。こ

れらの活動を通じて、①人脈を形成することで診断士と

しての楽しさを実感したこと、②診断士としてさらなる

人間成長につながったこと、について、多くのエピソー

ドを披露。また、長期間に渡る受験生時代も、たくさん

の受験仲間と出会えたこと、合格後はその仲間を介して

ネットワークが広がったことなどをポジティブにとらえ

ていました。 

稼プロ！16 期で学んだこと、そして学んだことをどの

ように実践されているかについて具体的な実例を交えて

の講義から、19 期生は多くのヒントを得られたのではな

いでしょうか。 

将来の独立に向けた今後の取組みについての抱負で講

義は締めくくられました。 

 

 

 

 

３．【独立へのロールモデル】稼プロ！ＯＢ生に聞く“成功への秘訣” 

講師：寺嶋 直史（７期生） 

 

本日 2 人目の「独立へのロールモデル」は独立診断士の寺嶋講師です。事業再生や売上アップ

のコンサルタントとして活躍しています。また、稼プロ！の兄弟マスターコースの 1 つである「経

営コンサルタント養成塾」を主宰しています。 

①なぜ独立したのか、②独立後に何を目指し、何に取

り組み、どうやって成長していったのか、についての講

義でした。会社員から独立へ至る時系列に沿って、生々

しい実体験や実例を豊富に織り交ぜながら進みました。

また、ご自分の思考や取り組みをまとめる形で書籍を継

続的に出版していて、この点でも、19 期生の今後の診断

士活動を考えるうえでの大きなヒントを得ました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

写真：水口講師の講義の様子 

写真：寺嶋講師の講義の様子 
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４．【オープンセミナー】儲かる飲食店の作り方＆プロコンとしての稼ぎ方 

講師：河野 裕治（５期生） 

本日のラストは、飲食店コンサルタントとして活躍中の河野講師によるオープンセミナーです。

オープンセミナーとは、普段稼プロ！塾生しか聴くことができない講義を塾生以外の方も有料で

聴講できるセミナーのことです。河野講師も稼プロ！OB 生です。今回のタイトルは「儲かる飲

食店のつくり方＆プロコンとしての稼ぎ方」で、本年も稼プロ！OB 生に加えて外部からの参加

者が加わり大盛況。 

        

                     

 

まず、「中食」に押され続け、特に中小個人の飲食店が減少の一途を辿っている現状を確認。そ

の後、河野講師が日本全国でどのようにして繁盛店を仕立てているのかを多くの実例を交えて話

されました。その中でご自分のノウハウを惜しみなく披露。時折、「儲かる飲食店」と「稼ぐプロ

コン」を対比し、飲食店診断のノウハウだけではなく、今後の「診断士」としての活動のあり方

についても多くの示唆を 19 期生は得ることができました。 

飲食業界では知らない人がいないほどの超有名コンサルタントの河野講師の長年に渡る成功体

験に基づいた圧倒的な迫力であっという間の２時間でした。 

 

■次回の案内 

次回、第７回講義は、１月 25 日（土）の開催です。講義の内容は以下の通りです。 

 19 期生による 3 分間のプレゼンテーション 

 木村講師による「診断の手順及びヒアリング準備」 

 診断実習（ヒアリング） 

 

（事務局スタッフ：中津井 徹（18 期）） 

以 上 

写真：河野先生の講義（オープンセミナー）の様子 


